ORGANIZACNE POKYNY

1.Ovocinarsky seminar sa kona v diloch 1. aZ 3. februara2011 v priestoroch
horského hotela Podjavornik v Papradne (okres Povazskd Bystrica) — info na
www.podjavornik.cz

2. Ugastnicky poplatok je 60 € za osobu, pre &lenov a &estnych &lenov OU SR 50 €.
Ucastnicky poplatok zahffia vlozné, stravu aobderstvenie v priebehu akcie,
spolocensky vecer. Poplatok je vratane DPH.

3. Ugastnicky poplatok poukazte na ¢islo Gétu 2628765497/1100, konitantny symbol
0308, variabilny symbol 2011. Do spravy pre prijimatel'a uved'te prosim nazov firmy
¢i inStitacie a pocet 0sob.

4. Danovy doklad o zaplateni ucastnickeho poplatku bude ucastnikom odovzdany pri
prezentacii.

5. Vyplnenu a potvrdenu prihla§8ku zaslite prosim spolu s potvrdenim o zaplateni
ucastnickeho  poplatku  najnesk6r do 28.1.2011 n a e-mailovi adresu
papradno @kohaplant.sk alebo postou na adresu Kohaplant, spol. sr.o.,
29.augusta 73, 934 01 Levice,SR. Zarovein upozoriiujeme, Ze pocet miest je
limitovany, preto odporu¢ame zaslat’ prihlasku ¢im skor.

6. Ubytovanie je zabezpecené priamo v hoteli, ndklady na ubytovanie si plati kazdy
ucastnik sdm priamo na mieste. Zmluvna cenaubytovania v dvojpostelovejizbe je
17,93€ na osobu anoc (v cene st zahrnuté aj volné vstupy do hotelového bazéna,
fitnescentra, stolny tenis). Cena je zmluvna apre ucastnikov seminara plati aj
v pripade zaujmu o dlhs§ipobyt. Parkovanie je zabezpeCené priamo na hotelovom
parkovisku a je bezplatné.

7. Hotel ponuka pre Gcastnikov seminara idedlne podmienky pre oddych a relaxaciu.
K dispozicii su kryty bazén smorskou vodou, sauna, virivka, masaze, bowling,
biliard, solarium, lyziarsky vlek 50 m od hotela, bezecké trate.

8. V pripade, ze nebude zaplateny ucastnicky poplatok na uvedeny ucet do otvorenia
seminara, zaplati Gi€astnik potrebnu ¢iastku v hotovosti pri prezentacii.

9. Odborni garanti: Doc. Ing. Oleg Paulen, PhD., SPU Nitra, tel.: +421 (37) 641 5799,
oleg.paulen@uniag.sk , Ing. Jan Mezey, PhD., SPU Nitra, jan.mezey@uniag.sk

10. Organizacné zabezpecenie: Ing. Marian Komzik, Kohaplant, spol. sr.o.Levice,

tel.: 00421 911 325 625, riaditel @kohaplant.sk
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Casopis Sady a vinice

Katedra ovocinarstva, vinohradnictva a vinarstva FZKI SPU Nitra

si Vas dovol'uju pozvat’ na

Ovocinarsky seminar

ktory sa uskutocni v ditoch 1. —3.2.2011 v atraktivnom

prostredi horského hotela Podjavornik v Papradne
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Program 1. dita semindra - utorok 1.2.2011

0Od 15,00 PREZENTACIA UCASTNIKOV SEMINARA, ubytovanie ( prichod
mozny i v skor§ichhodinach), neoficialne stretnutie a posedenie ovocinarov

18,00 VECERA (individuédlne)

19,00 Degustacia domacich destilatov (Ondrej Bucenec, Ing. Marian Komzik)

21,00 Turnaj v bowlingu, neoficidlne stretnutie a posedenie ovocinarov

Program 2. diia semindra - streda 2.2.2011

8,00 - 8,45 PREZENTACIA UCASTNIKOV SEMINARA

9,00 - 9,15 Otvorenie Ovocinarskeho seminara, prihovory

9,15 - 10,00 Technolégia vyroby prirodnych ovocnych a kombinovanych Stiav.
(Ing. Jan Knezovi¢, CSc., Polynova Kvetoslavov)

10,00 -10,30 Integrovana ochrana ribezli proti Zivo¢iSnym Skodcom. (Ing. Jana
Outednitkova, VSUO Holovousy, CR)

10,30 - 10,45 PRESTAVKA

10,45 - 11,00 Syngenta v roku2011. (Ing. Jan Cvopa, Syngenta Slovakia Bratislava)
11,00 - 12,15 Pestovanie a produkcia orecha vlasského v USA. (Dorian A.LaFond,
U.S.Department of Agriculture Washington, USA)

12,15 — 12,30 Chemicka ochrana ovocnych sadov. (Ing. Marian Havlicek, Bayer
s.r.0., CR)

12,30 - 13,30 OBEDNAJSIA PRESTAVKA

13,30 - 14,00 Klubova znacka Pink Lady z pohPadu poZiadaviek na kvalitu
plodov. (Ing. Viera Bari¢i¢ova, PhD., SVPS SR Bratislava)

14,00 — 14,30 Mechanické spracovanie p rikmenného pasu alikvidaciaburin
vsadoch pomocou zariadenia LPO 400 M. (Zden¢k Helesic, Ostraticky, Tynec
u Bieclavi, CR)

14,30 — 15,00 ZlepSenie ekonomiky vyroby vsadochs vyuZitim produktov PRP
Technologies. (Ing. Frantisek Vaclavik, PRP Technologies CZ/SK, CR)

15,00 — 15,15 Integrovana ochrana ovocnych sadov s pripravkami od firmy
Agrovita. (Ing. Gabriel Sziics, Agrovita Ivanka pri Dunaji)

15,15 — 15,45 Blossom Protect — biologicky baktericid proti spale ruZokvetych.
(Christoph Ertl, DI (MSc), Bio-Ferm GmbH Tulln, Rakusko)

15,45 -16,00 PRESTAVKA

16,00 - 1 6,30 Aktudlne moZnosti fungicidnej ochrany jadrovin v ekologickych
systémoch pestovania. (Ing. Martin Bagar, PhD., Biocont Laboratory Brno, CR)

16,30 — 17,00 Systém ochrany proti chrastavitosti jabloni v organickom reZime.(Ing.
Radek Vavra, VSUO Holovousy, CR)

17,00 - 18,00 Konven¢né, integrované, bio alebo eko sady pre nase ovocinarstvo?
(RNDr. Oldfich Pultar, Biola Chel¢ice, CR)

18,00 Zaver prvého prednaskového dita, VECERA

20,00 SPOLOCENSKY VECER - Degustacia vina (Ing. Ladislav Dord’, PhD., Ing. Michal
Falusi — ELESKO, a.s. Modra), domécich péleniek (Ondrej Bucenec, Ing. Maridn Komzik),
tanecnd zdbava (DJ Biba, Radio FM), moznost vyuzitia relaxaénych sluzieb hotela,
spoloéné posedenie ovocinarov.

Program 3. dita semindra — Stvrtok 3.2.2011

7,30 - 8,45 RANAJKY

9,00 - 9,30 Moderné technoldgie skladovania drobného ovocia — Pallet Fresh System.
(Ing. Imrich Kubina, Chladex Nitra)

9,30 - 10,00 MoZnosti minimalizacie rezidui pesticidov v integrovanej produkecii jabik.
(Ing. Vladan Falta, PhD., VURV Praha, CR)

10,00 - 10,30 Technolégia pestovania a kvalita ovocia- moZnosti pestovatela pri
formovani kvality ovocia prostrednictvom prvkov pestovatel’skej technologie. (doc. Ing.
Oleg Paulen, PhD., FZKI SPU Nitra)

10,30 — 11,15 Vysledky S§Pachtenia odréd marhdl’ na Katedre genetiky a $Pachtenia
rastlin Corvinus University v Budapesti. (prof. Dr. Pedryc Andrzej, Corvinus University,
Budapest’, Mad’arsko)

11,15 - 11,30 PRESTAVKA

11,30 — 12,15 Moznosti rieSenia problematiky Sarky sliviek na slivkovinach. (prof. Boris
Krska, MZLU Brno, ZF Lednice, CR)

12,15 — 13,00 Hodnotenie rezistencie marhul’ a vybranych druhov rodu Prunusproti
moniliovej spale letorastov (Monilia laxa). (Ing. Gutermuth Adam, Corvinus University,
Budapest, Mad’arsko)

13,00 UKONCENIE OVOCINARSKEHO SEMINARA, OBED



