ORGANIZACNE POKYNY

Ovocinarsky seminar sa kona v drioch 30.1. az 1.2.2018 v priestoroch wellness
hotela AQUATERMAL v Dolnej Strehovej — info na www.strehova.sk
Ucastnicky poplatok je 125 € za osobu pri G¢asti od 30.1.2018 a 96 € v pripade

Ucasti od 31.1.2018. V pripade Ze nepozadujete ubytovanie, je cena 86 €. Pre
&estnych €lenov OUSR a pracovnikov $kolstva a vyskumu bude poskytnutd zlava
25 € na osobu. Ucastnicky poplatok zahffia vloZné, stravu (pri registracii
30.1.2018 zacina stravna jednotka uz vecerou), obcerstvenie v priebehu akcie,
spolocensky vecer, ubytovanie v dvojlozkovych izbach a neobmedzeny vstup do
wellness centra pocas celej doby seminara. Poplatok je vratane DPH.

Ucastnicky poplatok poukéite na ¢islo Uétu 2628765497/1100, konstantny
symbol 0308, variabilny symbol 2018. Do spravy pre prijimatela uvedte prosim
nazov firmy Ci institucie a pocet osob.

Danovy doklad o zaplateni Ucastnickeho poplatku bude ucastnikom odovzdany
pri prezentdcii alebo zaslany postou po ukonceni seminara.

Vyplnenu a potvrdent prihlasku zaslite prosim spolu s potvrdenim o zaplateni
Ucastnickeho poplatku najneskor do 27.1.2018 na e-mailovy adresu
papradno@kohaplant.sk alebo posStou na adresu Kohaplant, spol. s r.o.,
29.augusta 73, 934 01 Levice, SR. Zaroven upozornujeme, Ze pocet miest je
limitovany, preto odporuc¢ame zaslat prihlasku ¢im skor.

Ubytovanie je zabezpecené priamo v hoteli, naklady na ubytovanie su uz
zahrnuté v cene vlozného. Ubytovanie zabezpecuje organizator, neduplujte ho
prosim individualnymi rezervéciami. Zaroveri chceme poprosit Ucastnikov, aby v
ramci kapacity hotela reSpektovali skupinové ubytovanie a nepozadovali
jednopostelové izby. Cena je zmluvnd a pre ucastnikov seminara plati aj v
pripade zaujmu o dlhsi pobyt. Parkovanie je zabezpecené priamo na hotelovom
parkovisku a je bezplatné.

Hotel ponika pre Ucastnikov seminara idealne podmienky pre oddych a
relaxaciu. K dispozicii su kompletné wellness sluzby, kuchyna je znama vysokou
kvalitou gastrondmie.

V pripade, Ze nebude zaplateny ucastnicky poplatok na uvedeny ucet do
otvorenia semindra, zaplati ucastnik potrebnu ciastku v hotovosti pri
prezentacii.

Odborni garanti a organizacné zabezpecenie:

Ing. Marian KomZik, Kohaplant, spol. s r.o. Levice,

tel.: 00421 911 325 625, e-mail: riaditel@kohaplant.sk,
Ing. Jan Mezey, PhD., KOVV-FZKI- SPU Nitra,

tel.: 00421 905 583 150, e-mail: jan.mezey@uniag.sk
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Program 1. diia seminara - utorok 30.1. 2018

0Od 14.00 PREZENTACIA UCASTNIKOV SEMINARA, ubytovanie

14.30 - 18.30 Ako dalej slovenské ovocinarstvo? — volna, neformalna diskusia
ovocinarov na rozmanité ovocinarske témy, stretnutie s odbornikmi z vyskumu

a ovocinarskej praxe, konzultacia individudlnych problematik nezavaznou formou,
moznost vyuZitia relaxaénych sluZieb hotela.

19.00 VECERA

20.00 SPOLOCENSKY VECER - neoficialne stretnutie a posedenie ovocinarov

v priatelskej atmosfére, degustacia domacich a krajovych Specialit z prinesenych
vzoriek (syry, klobdsy, zabijackové Speciality, Cili vyrobky, domace pochutiny, vina),
moznost vyuZzitia relaxacnych sluzieb hotela.

Program 2. dia seminara - streda 31.1. 2018

07.00 - 08.15 RANAJKY

08.15 - 08.30 Otvorenie Ovocinarskeho seminara, prihovory

08.30 - 09.00 Opelovacie pomery ovocnych drevin. (Prof. Dr. Ing. Boris Krska, CR)
09.00 — 9.15 Nové moznosti v biologickej ochrane sadov. (Ing. Elena Sirokd -
Benkovskd, Syngenta Slovakia Bratislava)

09.15 - 09.45 Aktualny stav citlivosti populdcii Venturia inaequalis v €R

k fungicidom. (Ing. Jana Kloutvorovd, VSUO Holovousy, CR)

09.45 - 10.00 Katedra ovocinarstva, vinohradnictva a vinarstva, FZKI SPU v Nitre
v kontexte praxe, vedy a vyskumu. (Ing. Mezey Jan, PhD., SPU v Nitre)

10.00 - 10.15 PRESTAVKA

10.15 - 11.00 Klimaticka zmena a jej vplyvy na ovocinarov. (Mgr. Miriam JaroSovd,
PhD., Zilinskd univerzita, Zilina)

11.00 - 11.15 Vyutzitie pripravkov biologickej ochrany sadov — spravny trend pre
buducnost. (Ing. Roman Loskot, Biocont Laboratory, spol. s r.o. Modfice, CR)

11.15 - 12.00 Bezpeéné technoldgie v biologickej ochrane ovocia + ako zvysit trzby
opelovanim. (Ing. Zoltdn Tamasek, Biotomal Rubari)

12.00 - 13.15 OBEDNAJSIA PRESTAVKA

13.15 - 13.45 Nové poznatky o rozsireni invaznych $kodcov v €R. (Ing. Michal
Skalsky, VSUO Holovousy, CR)

13.45 - 14.00 RieSenie rizik spojenych so zmenou klimy v ovocindrstve. (Ing. Dusan
Zivédk, Agra poistovria Bratislava)

14.00 - 14.30 Priprava ovocného kvasu s ohladom na kvalitny destilat. (Ing. Tomds Holota,
PhD., SPU v Nitre/Pdlenica Mocenok)

14.30 - 15.00 Skusenosti s protimrazovou ochranou v roku 2017. (Ing. Pavol Suran, VSUO
Holovousy, CR)

15.00 - 15.15 PRESTAVKA

15.15 - 15.45 Marketingové moznosti zhodnotenia ovocnych produktov z pohladu
grafického dizajnéra. (Michal Slovdk, Graphic Design Studio)

15.45 — 16.00 Novinky pre ovocné sady od firmy Asra. (Ing. Veronika Fridrichovd, Asra
Ivanka pri Dunaji)

16.00 - 16.45 Invazni Skodcovia na Slovensku v roku 2017 a ich rieSenie pripravkami firmy
Dow Agro Science. (RNDr. Oldrich Pultar, Biola ChelcCice)

16.45 - ukonéenie druhého dna semindra, moznost vyuzitia relaxacnych sluzieb hotela.

18.30 VECERA

20.00 SPOLOCENSKY VECER - Degustacia vina (Ing. Stefan Ailer, PhD., Ing. Jan Mezey,
PhD.), domdcich paleniek (Ondrej Bucenec, Ing. Maridan Komzik), moznost vyuZitia
relaxacnych sluzieb hotela, spolo¢né posedenie ovocinarov.

Program 3. dia seminara — Stvrtok 1.2. 2018

07.30 - 08.45 RANAJKY

09.00 - 09.45 Vyhody a nevyhody clenstva v organizacii vyrobcov. (Guy Lambrechts,
Belgicko)

09.45 - 10.30 Skusenosti s konverziou na bio pestovanie v Rakusku. (Glinter Jessl,
Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft Vieden, AT)

10.30 - 11.15 Nebezpe¢né situacie pre ovocinarov. (Mgr. Miriam Jarosovd, PhD., Zilinskd
univerzita, Zilina)

11.15 - 11.30 PRESTAVKA

11.30 - 12.30 Nové perspektivne odrody ovocia a ovocnych podpnikov vhodné pre
slovenskych pestovatelov. (Yevgeniya Zenina, Star Export Mondragon, FR)

12.30 - 13.30. Ako zvladat vyzivu ovocnych sadov. (MSC Kaponyads llona, IKR Agrar Kft., HU)

13.30 UKONCENIE OVOCINARSKEHO SEMINARA, OBED
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