ORGANIZACNE POKYNY

1. Ovocinarsky seminar sa kona v dfioch 21.1. az 23.1.2020 v priestoroch wellness
hotela AQUATERMAL v Dolnej Strehovej — info na www.strehova.sk

2. Uéastnicky poplatok je 139€ za osobu pri Udasti od 21.1.2020 a 109€ v pripade
ucasti od 22.1.2020. V pripade Ze nepozadujete ubytovanie, je cena 99€. Pre
gestnych &lenov OUSR a pracovnikov $kolstva a vyskumu bude poskytnuta zlava 15 €
na osobu.

Ugastnicky poplatok zahffia vioZné, stravu vo forme bohatych bufetovych stolov (pri
registracii 21.1.2020 zacina stravna jednotka uz vecerou) a obCerstvenie v priebehu
akcie, spoloCensky vecer, ubytovanie v dvojlézkovych izbach a neobmedzeny vstup
do wellness centra poc¢as celej doby seminara. Poplatok je vratane DPH.

3. Ugastnicky poplatok poukazte na &islo Ggtu SK16 1100 0000 0026 2876 5497,
konstantny symbol 0308, variabilny symbol 2020. Do spravy pre prijimatela uvedte
prosim nazov firmy &i inStiticie a pocet os6b.

4. Danovy doklad o zaplateni ucastnickeho poplatku bude u¢astnikom odovzdany pri
prezentacii alebo zaslany poStou po ukonceni seminéra.

5. Vyplnend a potvrdenu prihlasku zaslite prosim spolu s potvrdenim o zaplateni
UCastnickeho poplatku najneskér do 17.1.2020 na e-mailovi adresu
papradno@kohaplant.sk alebo postou na adresu Kohaplant, spol. sr.o., Marian
Komzik, Skolska 764, 972 47 Oslany, SR. Zarovefi upozorfiujeme, e poéet miest je
limitovany, preto odpord¢ame zaslat prihlasku ¢im skor.

6. Ubytovanie je zabezpecené priamo v hoteli, naklady na ubytovanie su uz
zahrnuté v cene vlozného. Ubytovanie zabezpeluje organizator, neduplujte ho
prosim individualnymi rezervaciami. Zaroven chceme poprosit’ u€astnikov, aby v ramci
kapacity hotela reSpektovali skupinové ubytovanie a nepozadovali jednopostelové
izby. Cena je zmluvna a pre UCastnikov seminara plati aj v pripade zaujmu o dlhsi
pobyt. Parkovanie je zabezpe€ené priamo na hotelovom parkovisku a je bezplatné.

7. Hotel ponuka pre UCastnikov seminara idealne podmienky pre oddych a relaxaciu.
K dispozicii su kompletné wellness sluzby, kuchyfha je znama vysokou uroviiou
gastronomie.

8. V pripade, Ze nebude zaplateny u€astnicky poplatok na uvedeny ucet do otvorenia
seminara, zaplati Uc¢astnik potrebnu Ciastku v hotovosti pri prezentacii.

9. Odborny garant: doc. Ing. Jan Mezey, PhD., SPU Nitra, jan.mezey@uniag.sk, tel.:
00421 905 583 150.

10. Organizacné zabezpecenie: Ing. Marian Komzik, Kohaplant, spol. s r.o. Levice,
tel.: 00421 911 325 625, riaditel@kohaplant.sk
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PROGRAM 1. DNA SEMINARA - UTOROK 21.1.2020

Od 14.00 PREZENTACIA UCASTNIKOV SEMINARA, ubytovanie

14.30 -18.30 Slovenské ovocinarstvo v roku 2020. - volna neformalna diskusia
ovocinarov na ovocinarske témy, stretnutie s odbornikmi z vyskumu a ovocinarskej
praxe, konzultacia individualnych problematik nezavaznou formou, moznost vyuzitia
relaxaCnych sluzieb hotela.

19.00 VECERA

20.00 SPOLOCENSKY VECER - neoficialne stretnutie a posedenie ovocinarov

v priatelskej atmosfére, (ne)riadena degustacia domacich a krajovych Specialit

z prinesenych vzoriek (syry, klobasy, zabijackové Speciality, Cili vyrobky, domace
pochutiny, vina, likéry), moznost vyuzitia relaxaénych sluzieb hotela.

Tento rok sme mierne zmenili filozofiu tohto stretnutia a chceli by sme toto koStovanie
dobrét zasadit do charitativnej roviny a poméct tak nasim priatefom z Caky. Rozhodli
sme sa preto umiestnit do seminarnej miestnosti pokladni¢ku, do ktorej bude mozné
vhodit fubovolny obnos, ktory sa odovzda na konci seminara malej Alicke a jej
rodic¢om. Pri tejto prileZitosti prebehne aj draZba jablcného mustu z roku 2003 zo
spolo¢nosti Bioplant Ostratice. Vytazok bude taktiez venovany malej Alicke.

PROGRAM 2. DNA SEMINARA - STREDA 22.1.2020

7.00 - 8.45 RANAJKY

9.00 - 9.15 Otvorenie ovocinarskeho seminara.

9.15 - 9.45 Brekyna - minulost’, pritomnost’, buducnost. (Ing. Ladislav Bakay,
PhD., SPU v Nitre)

9.45 - 10.00 Najnovsie a najvykonnejSie generatory hmly na ochranu proti
jarnym mrazom. (Ing. Jan Jemelka, Royal Brinkman Polska, PL)

10.00 - 10.30 Software pre hodnotenie zrelosti plodov odréd jabloni ‘Gala’,
‘Jonagored” a ‘Red Jonaprince. (Ing. Martina Subrtova, VSUO Holovousy, CR)
10.30 - 11.15 Premena ovocia na uslachtily destilat. (Ing. Tomas Holota, PhD.,
SPU v Nitre)

11.15 - 11.30 Poistenie ovocia a znovuzavedenie dotacii na poistné. (Ing. Dalibor
Ban, Agra poistovria)

11.30 - 12.00 Aromamarketing v praxi: ako efektivne vplyvat' na zakaznika? (/ng.
Marienka Holotova, PhD., SPU v Nitre)

12.00 - 13.15 OBEDNAJSIA PRESTAVKA

13.15 - 14.00 Planasa — moderné trzné odrody jahod a Spargle. (Vasile Fonoage,
Planasa, Spanielsko).

14.00 - 14.15 Ochrana ovocnych sadov pripravkami ADAMA Slovensko v roku
2020. (Ing. Ervin Matus, Adama Agriculture Slovakia Trnava)

14.15 - 14.45 Poznatky z rieSenia projektu "Vyskum moznosti pestovania
borievky (Juniperus communis L.) na produkciu plodov". (Ing. Michal Pastor,
PhD., Narodné lesnicke centrum, Lesnicky vyskumny ustav vo Zvolene).

14.45 - 15.30 Biouhlikovy substrat a skusenosti s jeho aplikaciou. (Ing. Miroslav
Marynéak, Ing. Martin Juriga, PhD., Zdroje Zeme a.s. / SPU v Nitre)

15.30 - 16.00 Nové odrody sliviek vyslachtené v Holovousoch. (Ing. Veronika Dankova,
VSUO Holovousy, CR)

16.00 - 16.45 SPachtenie jabloni UEB AV CR vstupuje do druhého polstoroéia éinnosti,
nové ciele a vysledky. (Ing. Radek Cerny, PhD., UEB AV CR Stfizovice, CR)

16.45 - 17.00 Serenade ASO - biofungicid a baktericid s Plusom. (Ing. Jan Hanuska,
Bayer Crop Science Bratislava)

17-00 — ukonc&enie druhého dna seminara, moznost vyuzitia relaxacnych sluzieb hotela.
18.30 VECERA

SPOLOCENSKY VECER

20.00 - 20.30 Histoéria vinohradnictva a vinarstva. (Prof. MUDr. Marian Karvaj, PhD.,
Chateau Marco)

20.30 - 22.00 Riadena degustacia vina (Prof. MUDr. Marian Karvaj, PhD., doc. Ing. Jan
Mezey, PhD.)

20.00 - 22.00 Sut'azna degustacia domacich paleniek (Ondrej Bucenec, Ing. Marian
Komzik)

moznost vyuzitia relaxacnych sluzieb hotela, spoloéné posedenie ovocinarof.

PROGRAM 3. DNA SEMINARA — STVRTOK 23.1.2020
7.30 - 8.45 RANAJKY

9.00 - 9.45 Starym sortam svita na lepSie €asy - Stav starych odréd ovocnych drevin

na Slovensku a ich potencial pre ich opdtovné ekonomické vyuzitie. (Mgr. Bruno
Jakubec, PhD., TU Zvolen)

9.45 - 10.15 ZlepSenie priameho predaja pre mensich vyrobcov/pestovatelov. (Ing. Peter
Passak, lokalnytrh.sk)

10.15 - 10.45 Kukkonia - Zitny ostrov chuti. Z nasej zahrady az do vasej Spajze. (Anna
Molnérova, Ing. Imrich Tomasek, Agrosun s.r.o.)

10.45 - 11.30 Itraguild predation — €o sa stane ked’ sa pri koristi stretnu dva uzito¢né
organizmy. (Doc. RNDr. Oldfich Nedvéd, CSc., Pfirodovédecka fakulta Jihoceské univerzity
v Ceskych Budéjovicich, CR)

11.30 - 12.00 SadOVO - ako skoly zachranuju staré odrody. (Ing. Andrea Uherkova, CEEV
ZIVICA)

12.00 - 12.30 Pomocné pripravky v ekologickom pestovani jahdd. (Ing. Veronika
Dankové, VSUO Holovousy, CR)

12.30 - 13.00 Vyuziti pripravku Atlantica Agricola v ovocnaiské praxi v CR. (Ing.Josef
Balda, Fertistav CZ a.s., CR)

13.00 — 13.30 Drazba jabléného mustu + odovzdanie dobrovolného prispevku

13.30 UKONCENIE OVOCINARSKEHO SEMINARA, OBED



