ORGANIZACNE POKYNY

Ovocinarsky seminar sa kona v dioch 29.1. az 31.1.2019 v priestoroch wellness
hotela AQUATERMAL v Dolnej Strehovej — info na www.strehova.sk

Ucastnicky poplatok je 129 € za osobu pri G¢asti od 29.1.2019 a 99 € v pripade
Ucasti od 30.1.2019. V pripade Ze nepozadujete ubytovanie, je cena 89 €. Pre

¢estnych ¢lenov OUSR a pracovnikov $kolstva a vyskumu bude poskytnutd zlava
20 € na osobu. Ucastnicky poplatok zahffia vloiné, stravu (pri Géasti 29.1.2019
zacina stravna jednotka uz vecerou), obcerstvenie v priebehu akcie, spoloc¢ensky
vecer, ubytovanie v dvojlozkovych izbach a neobmedzeny vstup do wellness
centra pocas celej doby semindra. Poplatok je vratane DPH.

Ucastnicky poplatok poukéite na &islo Uétu 2628765497/1100, konstantny
symbol 0308, variabilny symbol 2019. Do spravy pre prijimatela uvedte prosim
nazov firmy ci institucie a pocet osob.

Danovy doklad o zaplateni ucastnickeho poplatku bude u¢astnikom odovzdany
pri prezentacii alebo zaslany postou po ukoncéeni seminara.

Vyplnenu a potvrdent prihlasku zaslite prosim spolu s potvrdenim o zaplateni
Ucastnickeho poplatku najneskér do 25.1.2019 na e-mailovd adresu
papradno@kohaplant.sk alebo postou na adresu Kohaplant, spol. s r.o., Marian
Komizik, Skolska 764, 972 47 Oslany, SR. Zarover upozorfiujeme, e pocet miest
je limitovany, preto odporuéame zaslat prihlasku ¢im skor.

Ubytovanie je zabezpecené priamo v hoteli, naklady na ubytovanie su uz
zahrnuté v cene vlozného. Ubytovanie zabezpecuje organizator, neduplujte ho
prosim individualnymi rezervaciami. Zaroven chceme poprosit Ucastnikov, aby v
ramci kapacity hotela reSpektovali skupinové ubytovanie a nepozadovali
jednopostelové izby. Cena je zmluvnd a pre ucastnikov seminara plati aj v
pripade zaujmu o dlhsi pobyt. Parkovanie je zabezpecené priamo na hotelovom
parkovisku a je bezplatné.

Hotel pontka pre ucastnikov seminara idealne podmienky pre oddych a
relaxaciu. K dispozicii si kompletné wellness sluzby, kuchyna je znama vysokou
kvalitou gastronémie.

V pripade, Ze nebude zaplateny ucastnicky poplatok na uvedeny ucet do
otvorenia seminara, zaplati uUcastnik potrebnu ciastku v hotovosti pri
prezentacii.

Odborni garanti a organizacné zabezpecenie:

Ing. Maridn KomZik, Kohaplant, spol. s r.o. Levice,

tel.: 00421 911 325 625, e-mail: riaditel@kohaplant.sk,
doc. Ing. Jan Mezey, PhD., KOVV-FZKI- SPU Nitra,

tel.: 00421 905 583 150, e-mail: jan.mezey@uniag.sk
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CASOPIS SADY A VINICE,
KATEDRA OVOCINARSTVA, VINOHRADNICTVA
A VINARSTVA FZKI SPU NITRA
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ktory sa uskutocni v diioch 29.1. - 31.1.2019 v atraktivnom prostredi
wellness hotela Aquatermal v Dolnej Strehove;j.
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J 14.00 - 14.15 UZitoc€né rieSenia a novinky v roku 2019 od spolo¢nosti Adama Slovensko.
(Ervin Mdtus, Adama Agriculture Slovensko, Trnava, SK)

0d 14.00 PREZENTACIA UCASTNIKOV SEMINARA, ubytovanie 14.15 - 14.45 Kritéria vyberu pestovatelského miesta a zdravého mnotzitelského materialu

14.30 - 18.30 Ako dalej slovenské ovocinarstvo? — volna, neformalna diskusia orechov. (Téthné Nagy Apolldnia - Bujdosé Géza, Viyskumny dstav ovocindrsky, Erd, HU)

ovocindrov na rozmanité ovocinarske témy, stretnutie s odbornikmi z vyskumu 14.45 - 15.00 Movento — dvojaky sposob ucinku (novinka pre rok 2019). (Ing. Jan Hanuska.

a ovocindarskej praxe, konzultacia individudlnych problematik nezavaznou formou, Bayer, spol. s r.o. Bratislava, SK)

15.00 - 15.15 PRESTAVKA
15.15 - 16.00 Sucasna situacia v produkcii orechov - ¢o sa deje na Eurépskom trhu.

moznost vyuZitia relaxacnych sluZieb hotela.
19.00 VECERA
20.00 SPOLOCENSKY VECER

Bujdosé Géza, Vyskumny ustav ovocindrsky, Erd, HU
- Canada 2018 — fotoprezentacia zajazdu OUSR (Ing. Marian KomZik) (Buj 2a, Vyskumny dstav ovoct V )

16.00 - 17.00 Novy pohlad na starych invaznych skodcov na Slovensku. (RNDr. Oldrich
Pultar, Biola Chelcice, CZ)

- neoficidlne stretnutie a posedenie ovocinarof v priatel'skej atmosfére
- degustdcia domdcich a krajovych $pecialit z prinesenych vzoriek (syry, klobasy,

zabijackové ¥peciality, &ili vyrobky, doméce pochutiny, vina) 17.00 - ukoncenie druhého diia semindra, moznost vyuZitia relaxacnych sluZieb hotela
- moznost vyuZitia relaxacnych sluZieb hotela. 18.30 VECERA
20.00 SPOLOCENSKY VECER - Degustacia vina (Prof. MUDr. Marian Karvaj, PhD. - Chateau
Marco, Strekov), domacich paleniek (Ondrej Bu€enec, Ing. Marian Komzik), moznost
J vyuZzitia relaxacnych sluZieb hotela, spolo¢né posedenie ovocinarof.

07.00 - 08.15 RANAJKY
08.15 - 08.30 Otvorenie Ovocinarskeho seminara, prihovory

08.30 - 09.00 Jarabina oskoru$ova - minulost, siéasnost a buducnost. (Ing. Ladislav 07.30 - 08.45 RANAJKY

Bakay, PhD., SPU Nitra, SK) 9.00 - 9.45 Destilaéné technolégie, ich vyhody a nevyhody. (Ing. Tomds Holota, PhD.,
09.00 - 09.15 Ovocinarska sezona s ASROU. (Ing. Veronika Fridrichovd, ASRA, spol. Pdlenica Mocenok)

s r.o. lvanka pri Dunaji, SK) 9.45 - 10.30 Antioxidanty (Prof. MUDr. Maridn Karvaj, PhD., Vlysoka $kola zdravotnictva a
09.15 - 09.45 Bezrezidualna ochrana ovocnych drevin. (Ing. Zoltdn Tamasek, socidlnej prdce Sv. AlZbety, SK)

BioTomal Rubari, SK) 10.30 - 11.15 Vyznam rastlin v systéme ovocného sadu. (Doc. Ing. Oleg Paulen, PhD., SPU
09.45 - 10.00 Novinky v poisteni ovocia pre rok 2019. (Agra Poistovria) Nitra, SK)

10.00 - 10.15 PRESTAVKA 11.15 - 11.30 PRESTAVKA

10.15 - 11.00 Skusenosti s regulaciou plodnosti vo VSUO Holovousy. (Ing. Kldra 11.30 - 12.00 Skusenosti s éeresfiovymi podpnikmi vo VSUO Holovousy. (Ing. Pavol Suran,
Kyselovd, VSUO Holovousy, CR) VSUO Holovousy, CR)

11.00 - 11.15 Vyzvy ekologickej ochrany v roku 2019. (Ing. Roman Loskot, Biocont 12.00 - 12.45 Vyznam mikroelementov pre kostkové ovocie. (MSC Kaponyads llona, IKR
s.r.o. Topol¢any) Agrar Kft., HU)

11.15-12.00 S akymi problémami sme sa stretavali v sadoch v roku 2018. (MSC 12.45 - 13.30 Odrody a genotypy jablk vhodné pre susenie a produkciu mustov. (ing.
Kaponyds llona, IKR Agrar Kft., HU) Martina Subrtovd, VSUO Holovousy, CR)

12.00 - 12.10 Biofer - fermentované organické hnojivo. (doc. Ing. Ladislav Varga, 13.30 UKONCENIE OVOCINARSKEHO SEMINARA, OBED

PhD., Sunflower s.r.o., SK)

12.10 - 13.15 OBEDNAJSIA PRESTAVKA EHEE
13.15 - 14.00 Vyziva ovocnych stromov a hospodarenie s vodou. (/Ing. Georgi www.papradno.kohaplant.sk %
Kostov, Yara Agri Praha, CZ) =



