
ORGANIZAČNÉ POKYNY 

 

1. Ovocinársky seminár sa koná v dňoch 9.2. až 11.2.2016 v priestoroch wellness 

hotela AQUATERMAL v Dolnej Strehovej – info na www.strehova.sk 

2. Účastnícky poplatok je 125 € za osobu pri registrácii do 9.2.2016 a 85 € v 

prípade registrácie od 10.2.2016. V prípade že nepožadujete ubytovanie, je cena 

60 €. Pre čestných členov OÚSR a pracovníkov školstva a výskumu bude 

poskytnutá zľava 25 € na osobu. Účastnícky poplatok zahŕňa vložné, stravu (pri 

registrácii 9.2.2016 začína stravná jednotka už večerou) a občerstvenie v 

priebehu akcie, spoločenský večer, ubytovanie v dvojlôžkových izbách a 

neobmedzený vstup do wellness centra počas celej doby seminára. Poplatok je 

vrátane DPH. 

3. Účastnícky poplatok poukážte na číslo účtu 2628765497/1100, konštantný 

symbol 0308, variabilný symbol 2016. Do správy pre prijímateľa uveďte prosím 

názov firmy či inštitúcie a počet osôb. 

4. Daňový doklad o zaplatení účastníckeho poplatku bude účastníkom odovzdaný 

pri prezentácii alebo zaslaný poštou po ukončení seminára. 

5. Vyplnenú a potvrdenú prihlášku zašlite prosím spolu s potvrdením o zaplatení 

účastníckeho poplatku najneskôr do 5.2.2016 na e-mailovú adresu 

papradno@kohaplant.sk alebo poštou na adresu Kohaplant, spol. s r.o., 

29.augusta 73, 934 01 Levice, SR. Zároveň upozorňujeme, že počet miest je 

limitovaný, preto odporúčame zaslať prihlášku čím skôr. 

6. Ubytovanie je zabezpečené priamo v hoteli, náklady na ubytovanie sú už 

zahrnuté v cene vložného. Zároveň chceme poprosiť účastníkov, aby v rámci 

kapacity hotela rešpektovali ubytovanie v izbách po dvoch. Cena je zmluvná a 

pre účastníkov seminára platí aj v prípade záujmu o dlhší pobyt. Parkovanie je 

zabezpečené priamo na hotelovom parkovisku a je bezplatné. 

7. Hotel ponúka pre účastníkov seminára ideálne podmienky pre oddych a 

relaxáciu. K dispozícii sú kompletné wellness služby, kuchyňa je známa vysokou 

kvalitou gastronómie. 

8. V prípade, že nebude zaplatený účastnícky poplatok na uvedený účet do 

otvorenia seminára, zaplatí účastník potrebnú čiastku v hotovosti pri 

prezentácii. 

9. Odborní garanti a organizačné zabezpečenie: 

Ing. Marián Komžík, Kohaplant, spol. s r.o. Levice, 
tel.: 00421 911 325 625, e-mail: riaditel@kohaplant.sk, 

Ing. Ján Mezey, PhD., KOVV-FZKI- SPU Nitra, 
tel.: 00421 905 583 150, e-mail: jan.mezey@uniag.sk 

  

 

 

 

 

 

ČASOPIS SADY A VINICE, 

KATEDRA OVOCINÁRSTVA, VINOHRADNÍCTVA 

A VINÁRSTVA FZKI SPU NITRA 
si Vás dovoľujú pozvať na 

Ovocinársky seminár 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ktorý sa uskutoční v dňoch 9.2. – 11.2.2016 v atraktívnom prostredí wellness 

hotela Aquatermal v Dolnej Strehovej. 

                AKCIU PODPORILI:  

 

 

 

http://www.strehova.sk/
mailto:riaditel@kohaplant.sk


 
 

Od 14.00  PREZENTÁCIA ÚČASTNÍKOV SEMINÁRA, ubytovanie 

14.30 - 18.30 Ovocinársky workshop v pracovných sekciách. 

 Letné rezy. (Doc. Ing. Oleg Paulen, SPU Nitra) 

 Hodnotenie kvality jabĺk podľa normy EÚ a EHK/OSN. (Ing. Viera Baričičová, 

MPSR Bratislava) 

 Chyby pri spracovaní ovocia destiláciou. (Ing. Ľuboš Flašík, BVD Porúbka) 

 Aktuálni pytláci ovocných drevín. (RNDr.Oldřich Pultar, Biola Chelčice, ČR) 

19.00 VEČERA 

20.00 SPOLOČENSKÝ VEČER - neoficiálne stretnutie a posedenie ovocinárof, 

možnosť využitia relaxačných služieb hotela. 

 

 
 

08.00 - 08.30  PREZENTÁCIA ÚČASTNÍKOV SEMINÁRA 

08.30 - 08.45  Otvorenie Ovocinárskeho seminára, príhovory 

08.45 - 09.15  Pestovateľské tvary v intenzívnej produkcii čerešní. (Doc. Ing. Oleg 

Paulen, SPU Nitra) 

09.15 - 09.30  Prípravky na ochranu ovocných sadov z portfólia spoločnosti Sumi 

Agro Czech. (Elena Široká Benkovská, Sumi Agro Czech Bratislava) 

09.30 - 10.00  Skúsenosti s pestovaním jahôd v systéme bio v spoločnosti 

Asparagus, s.r.o. (Ing. Stanislav Čermák, Asparagus s.r.o. Veľké Leváre) 

10.00 - 10.15 PRESTÁVKA 

10.15 - 10.45  Spojený program pre školské ovocie, zeleninu a mlieko - nové 

podmienky uplatňovania. (Ing. Viera Baričičová, MPSR Bratislava) 

10.45 - 11.00  Aby bola vaša úroda výnimočná. (Ing. Viera Zelníková Fuzáková, ASRA 

Ivanka pri Dunaji) 

11.00 - 11.30  Ako vykonávať a nevykonávať prebierky plodov. (Ing. Pavol Žatko, 

Bioplant Ostratice) 

11.30 - 12.00  Spojenie na regionálnej úrovni - ďalší krok ku zvýšeniu predajnosti 

ovocinárskych produktov. (Ing. František Tóth, Gemerprodukt Valice) 

12.00 - 13.30  OBEDŇAJŠIA PRESTÁVKA 

13.30 - 14.15 Mobilná protimrazová ochrana pomocou systému Tow and blow. 

(Ing. Franz Lehner, Schillinger Rakúsko) 

14.15 - 14.30 Teppeki - ochrana ovocných sadov proti voškám. (Ing. Andrea 

Šerfeziová, Belchim Bratislava) 

14.30 - 15.10  Nové trendy v intenzívnej produkcii kôstkovín v Maďarsku a v Číne. (prof. 

Dr. Hrotkó Károly, Corvinus University Budapešť, Maďarsko) 

15.15 - 15.30 PRESTÁVKA 

15.30 - 16.30  Integrovaná ochrana ovocia bez rizík? (RNDr. Oldřich Pultar, Biola Chelčice, 

ČR) 

16.30 Ukončenie prvého prednáškového dňa, možnosť využitia relaxačných služieb 

hotela. 

18.30 VEČERA 

20.00  SPOLOČENSKÝ VEČER - Degustácia vína (Ing. Štefan Ailer, PhD., Ing. Ján Mezey, 

PhD.),  domácich páleniek (Ondrej Bučenec, Ing. Marián Komžík), možnosť využitia 

relaxačných služieb hotela, spoločné posedenie ovocinárof. 

 

 
 

07.30 - 08.45  RAŇAJKY 

09.00 - 09.30  Možnosti využitia a technológia pestovania menej známych druhov 

Chaenomeles japonica a Amelanchier ssp. (Ing. Radoslav Kobolka, SPU Nitra) 

09.30 - 09.45  Užitočné riešenie v ochrane ovocných sadov s Adamou a nové výsledky s 

použitím prípravku Qually 300 SC v ochrane jadrovín. (Ing. Gabriel Szucs, Agrovita Ivanka 

pri Dunaji)   

09.45 - 10.15  Ako správne pripravovať ovocné kvasy. (Ing. Ľuboš Flašík, BVD Porúbka) 

10.15 - 10.30  Ochranné konštrukcie v sadoch. (Ing. Jozef Kobora, Oslavan Slovakia 

Bánovce nad Bebravou) 

10.30 - 11.00  Výskumné centrum AgroBioTech: možnosti spolupráce s producentmi 

ovocia, zeleniny a hrozna v kontexte výroby nápojov. (Ing. Ján Mezey, PhD., SPU Nitra) 

11.00 - 11.15 Poistenie ovocných sadov pre rok 2016. (Ing. Dušan Živčák, Agra poisťovňa 

Bratislava) 

11.15 - 11.30  PRESTÁVKA 

11.30 - 12.00 Ovocinárska výroba vo firme Emilove sady. (Ing. Emil Schultz, Emilove sady 

Dvory nad Žitavou) 

12.00 - 12.30 Prípravky firmy Dow Agro Sciences pre ovocinárov. (RNDr. Oldřich Pultar, 

Biola Chelčice, ČR) 

12.30 - 13.30  Orech kráľovský: novinky v odrodovom sortimente a situácia v šľachtení. 

(dr. Bujdosó Géza, Výskumný ústav ovocinársky, Érd, Maďarsko) 

14.00  UKONČENIE OVOCINÁRSKEHO SEMINÁRA, OBED 

 

 

 

Program 1. dňa seminára - utorok 9.2. 2016 
 

 

Program 2. dňa seminára  - streda 10.2. 2016 

 

 

Program 3. dňa seminára – štvrtok 11.2. 2016 

 


